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Corrispondenza Allergeni con i numeri nel menu
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Glutine
crostacei
uova

pesce
arachidi

soia

latte

frutta a guscio
sedano

. senape
. semi di sesamo

. anidride solforosa
. lupino

. molluschi



MISCELATI / COCKTAILS

Spritz
Aperol o Campari, prosecco

Hugo Spritz
St Germain, prosecco

Spatiiss
Arneis, Ratafia

Negroni
Gin, vermouth rosso, Campari

Milano Torino
Campari, Vermouth rosso

Martini
Gin, Vermouth dry, limone

Espresso Martini

Vodka, coffee liqueur, sugar, caffé espresso
Daiquiri

Rum, lime, sugar

Bloody Mary

Vodka, tomato juice, lemon, Worcestershire sauce, celery, pepper,
salt

Gin Tonic
Gin of the day and tonic

Pisco Sour
Pisco, lemon, sugar, egg white

Gimlet
Dry gin, lime, lemon, sugar

Margarita
Tequila, triple sec, lime, salt

Moon Water
Vermouth mancino Sakura bitter, rouge, gin alkkemist
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ASSAGGI /| APPETISER

Pan brioche, burro, acciughe del Cantabrico /Pan brioche, butter
and Cantabrico anchovies (1,3,4,7)

Giardiniera di verdure in agrodolce/ Pepper, cauliflower, carrot,
onion boiled in vinegar

Insalata Russa e il nostro tonno sott’olio / Carrots, Potatoes, Peas
with home made mayonnaise and fresh tuna in oil (3,4)

Alici Marinate / Marinated Anchovies (4)
Uova sode e salsa tartara/Hard-boiled eggs and tartar sauce (3,)

Lingua di vitello con bagnetto verde e mostarda / Veal tongue with
typical “Bagnetto Verde” and mustard (1,4,5,12)

Selezione di salumi e formaggi locali secondo disponibilita / Local
selection of charcuterie and cheeses according to availability (7)

Polpette di bollito con rubra al caco mela / Boiled meatballs with
apple persimmon rubra (1,3,7)

PASTICCERIA / PASTRY

Crema al mascarpone, cioccolato, focaccia al caffe / Tiramisu
with coffee focaccia

Brownie vegano con confettura di albicocche e panna montata /
Vegan Brownie with Apricot Jam and Whipped Cream

Panna cotta, fragole, olio evo, basilico / Panna cotta, strawberries,
evo oil, basil

Tartelletta, lemon curd e gelato / Tartlet, lemon curd and ice cream
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CUCINA SERALE /EVENING CUISINE

Pita, friggitelli, aglio, crauti / Pita, friggitelli, garlic, sauerkraut
(1,3,6)

Carpaccio di fassona, latte di soia, lieviti di birra e ravanelli
fermentati/ Fassona raw Beef, soya, brewer's yeasts and Fermented
Radishes (6)

Ceviche di ombrina, mais dolce e ananas in tempura/ Ceviche of
white fish (4)

Risotto asparagi, mandorle e pepe sansho / Asparagus, almond and
sansho pepper risotto (8)

Plin di coniglio e limone fermentato, burro e timo / Plin agnolotti
filled with rabbit meat, lemon, creamed with butter and thyme (1,7)

Calamarata, cozze, burro acido e vaniglia/ Calamarata dry Pasta,
mussels, sour butter and vanilla (1,2,7,14)

Trota, piselli, tosazu e shiso/ Trout, peas, tosazu and shiso (4,6)

Agnello, carciofi, latte di capra e menta/ Lamb, artichokes, goat milk
and mint (7,9)

Rolata di pollo peperoni e cardoncelli / Chicken roulade peppers and
cardoncelli mushrooms (7)

Scarola arrosto, mela e grani di senape / Grilled escarole, apple and
mustard grains (10)

Contorni del giorno / Side dishes of the day
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VINI MEDICATI E AMARI /| FLAVORED WINES AND BITTERS

Vermouth e Bitter
Cocchi storico
Cocchi Americano
Dolin Chambery Rosso
Dolin Chambery Bianco
Damarco Vermouth bianco Porta Palazzo
Martini Riserva speciale Rubino
Martini Riserva speciale ambrato
Noilly Prat Vermouth de France Dry
Bérto rosso distilleria Quaglia di Torino
Bordiga Vermouth Bianco
Carpano antica formula
Del Professore superiore
Monis Febrvariis Torino superiore
Pilla Select Bitter

Monin Bitter
Alpestre Bitter
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Barolo Chinato
Broccardo
Cocchi
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China
China Martini

Ferro China Baliva
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Amari

Amaro del corvo
Di Saronno
Averna

Amara Siciliano
Amaro dei Murazzi
Amarot
Montenegro

Jefferson

Amaro Camatti

00 OO0 00O OO N






F!

CASA DEL
PINGONE



